R.aakg—aineautc.)mqatio§ta
kilpailuetua pienillekin
leipomoille

M Viime vuosina suuret ja keskisuuret suomalaisleipomot ovat
automatisoineet raaka-aineiden kasittelyn ja nousseet tekniselta
tasoltaan kansainvailiseen kiarkeen. Nyt myos pienet leipomot ovat
tulossa automatisointiin mukaan. Annosteluautomaatio tuokin
kohtuullisella investoinnilla parempaa kilpailukykyd, ja toisaalta
pystyy vastaamaan EU:n tiukentuvaan valmistusmateriaalien
jaljitettavyyslakiin. Automaattisella raaka-ainejarjestelmalla
leipomotuotanto on vakuuttavasti valvottavissa ja katevasti
dokumentoitavissa.

Raaka-aineiden annostelun
automatisointi on alkanut
luonnollisesti suuremmista
leipomoista, mutta laajentu-
nut nykyisin yhi pienempiin
yksikoihin, kertoo kotkalai-
sen Jauhetekniikka Oy:n toi-
mitusjohtaja Jukka Kousa.
Vuodesta 1997 lihtien yhtio
on automatisoinut noin 30
leipomon raaka-aineiden an-
nostelujirjestelmii ja lisak-
si uudistanut ohjausjirjestel-
min vajaassa kymmenessa
leipomossa siten, ettid ole-
massa oleville laitteille on ra-
kennettu uusi, ajanmukai-
nen ohjausjirjestelma.
Asiakkaat ovat tihdn men-
nessi olleet pddosin suuria
ja keskisuuria leipomoita,
kuten Fazer Leipomot Oy,
Vaasan & Vaasan Oy, Perhe-
leipurit ja Ykkosleipurit,
mutta joukossa on pieneh-
kojakin yksikoitd. Jauhetek-
niikan tuoreimmat toimituk-
set olivat Kauhavan Pulla-
tuote Oy:lle viime syksyni ja
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Perheleipurien uuteen Citymarket Kupittaan leipomoon Turkuun toimitettu raaka-ainejarjestelma
edustaa Jauhetekniikka Oy:n pieniin leipomoihin hyvin soveltuvaa laitteistoa.



E

Leipomon tdydellisessd raaka-ainejdrjestelmassa tilaukset siirretadan automaattisesti toimistosta taikina-asemalle, josta
saadaan palautteena tehdyt taikinaerat ja kulutetut raaka-aineet seka valmistetut reseptit. Integrointi SAP-toiminnan-
ohjausjdrjestelmaan on myos mahdollista, jolloin kaikki tapahtumat kirjautuvat reaaliaikaisesti tietojarjestelmaan.

Sinuhe Ky:lle Lahteen viime
talvena.

Parhaillaan on toimituk-
sessa automaattiset resepti-
punnitusjirjestelmit Moilas
Oy:lle Naarajirvelle - jolle
Jauhetekniikka on toimitta-
nut kaksi jirjestelmii jo ai-
emminkin - sekd Fazer Lei-
pomoille Seinijoelle. Lisiksi
toimitukset ovat kidynnissi
Liha ja Siilyke Oy:lle Forss-
aan sekid Felix Abballe Lah-
teen, joka tarvitsee resepti-
punnitusjirjestelmin erilais-
ten jogurttien ja vanukkai-
den valmistuksessa kiytetta-

vien raaka-aineiden annoste-
luun.

Tyypillinen keskisuuren lei-
pomon raaka-ainejirjestelma
koostuu esimerkiksi kahdesta
siilosta (ruis- ja vehnisiilosta),
6 - 8 suursikisti, kymmenes-
td pienkomponentista, kah-
desta raskista ja muutamasta
nesteesti. Jirjestelmin mitoi-
tuksesta riippuen jirjestelma
annostelee automaattisesti ja
erittdin tarkasti noin 15 kes-
kikokoista taikinaerii tunnis-
sa. Yksi henkilo ehtii hyvin
hoitamaan koko taikinanval-
mistuksen.

Pienten tilojen
laitteistot
Pienissd leipomoissa tilat
ovat usein rajalliset. Téllaisia
tilanteita ajatellen Jauhetek-
niikka on kehittinyt Jauhe-
maatti Minin, joka on pyoril-
1d varustettu kompakti an-
nosteluyksikko. Niitd laittei-
ta yhtio on toimittanut mm.
Perheleipurien market-lei-
pomoihin Vantaalle ja Tur-
kuun.Timin kokoluokan lait-
teistot soveltuvat yleensikin
pieniin leipomoihin hyvin.
Jauhetekniikka on kehitti-

nyt koko raaka-aineannoste-
lujarjestelmidn modulaarisek-
si, joten jarjestelmin voi to-
teuttaa asteittain. Pienehkon
leipomon automatisointi tal-
td osin voi yksinkertaisimmil-
laan alkaa esimerkiksi yhden
tai kahden suursikkiaseman
hankinnalla. Suursikeisti voi-
daan annostella esimerkiksi
vehni- ja ruisjauhot suoraan
taikinapataan. Investointi ei
ole tilloin suuri. Silld saadaan
kuitenkin vihennetyksi ras-
kaat sikkien nostot murto-
osaan entisesti, jonka ansios-
ta tyostd tulee mielekkdam-
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Suursdkeissd on nykyisin saatavissa lahes kaikkia leipomoiden kdyttamia raaka-aineita. Suursakkien kayttoonotto
on hyva alku raaka-ainejdrjestelman automatisoinnille.

paa ja syntyy sadstoja.
Jarjestelmii voidaan ta-
min jilkeen laajentaa tarpei-
den mukaan.Jauhosiilon han-
kinta ei suinkaan ole aina
vilttimitontd. Suursikeissi
on nykyisin saatavissa lihes
kaikkia leipomoiden kiytti-
mid raaka-aineita. Suursikki-
en kiyttoonotto on hyvi alku
raaka-ainejirjestelmin auto-
matisoinnille, Kousa sanoo.
Myos nesteannosteluun
Jauhetekniikka on panosta-
nut tuntuvasti, joten sekin
puoli on automatisoitavissa
joko osittain, kokonaan tai
tarpeen mukaan. Modulaari-
sessa jarjestelmissd ohjaus-
paatteitd on eri kokoisia, jois-
sa logiikkavaihtoehtoja on
pienistd varsin laajoihinkin.

Monitahoista hyotya

Raaka-aineiden annostelun
automatisointi on tuonut lei-
pomoille huomattavia raaka-
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ainesiistoji. Kokonaisraaka-
ainekustannuksista sdistot
ovat olleet noin 2- 4 %, raaka-
ainemixien osalta jopa 40 %:n
luokkaa. Automaattisella raa-
ka-ainejirjestelmalld suursi-
keistd ja pienraaka-aineiden
annostelijasta Jauhemaatista
itse valmistetut mixit tuovat
“napin painalluksella” mer-
kittdvid saastoji.

Taikinoiden tasalaatuisuus
on parantanut tuotteiden li-
pimenoa linjalla. Koska an-
nosteluautomaatiolla syntyy
entisti vihemmin epiku-
ranttia tuotantoa, ei ole tar-
vetta leipoa ns. ekstrataiki-
noita.

Paremman varastohallin-
nan ansiosta raaka-ainevaras-
toja on voitu pienentii huo-
mattavasti. Tyon ergonomia
on kohentunut turhien ja ras-
kaiden nostojen jiityd pois ja
ty0Oympdristd muuttunut po-
lyttomaiksi, jolloin leipomon

koko raaka-aineannostelupii
on siistiytynyt.

Taikinoiden valmistuksen
rationalisointi on laskenut
tyovoimakustannukset taltd
osin puoleen, jopa allekin
entisesta.

]ﬁljitettéivy?ls
lakien tasolle
Leipomoiden suurimmat asi-
akkaat - esimerkiksi marke-
tit, hampurilaisketjut jne. -
kiyvit nykyisin auditoimassa
tavarantoimittajansa ja edel-
lyttavit, ettd tuotteissa kiyte-
tyt materiaalit ovat jdljitetta-
vissi, ensi vuoden alusta jopa
raaka-aine-erien tasolle saak-
ka. Vuodenvaihteessa voi-
maan tuleva EU:n direktiivi
edellyttia my0Os selkedd do-
kumentointia. TAmi on osal-
taan vauhdittanut jirjestelmi-
en automatisointia.
Jauhetekniikka onkin vii-
me aikoina kehittinyt nimen-

omaan valvonnan ja doku-
mentoinnin osuutta ohjaus-
jarjestelmissaan. Tuotannossa
kiytetyt raaka-aineet on mah-
dollista "yhdistdd” valmistet-
taviin taikinoihin ja saada sii-
tad kirjallinen dokumentti ar-
kistoitavaksi mm. mahdollis-
ta myOhempii reklamaatiota
varten.

Kun raaka-aine-erii tulee ja
ne otetaan kiyttoon, kunkin
erin tiedot voidaan syottidd
raaka-ainejirjestelmin ohja-
ukseen ja yhdistdd valmistet-
tavaan tuote-erdin. Tdstd on
nykyaikaisella ohjauksella
mahdollista saada joko PC:n
massamuistiin tallennettava
tunniste tai paperituloste,
joka voidaan arkistoida.

Teksti: Asko Laurila
Kuvat: Jukka Kousa



